»Frahlingsgold“ »Fruchtig & Spritzig

[13

Zartgelber prickelnder Secco Traubensecco Rosé
von der Zitrone gekif3t alkoholfrei
1 Glas € 6,50 1 Glas € 5,50

Bunte Salat — Auswabhl
Kleiner Beilagen Salat

Vielfalt von Blattsalaten an einer Krautervinaigrette
mit Ei, Tomaten, Radiesle und Sprossen

Wacholdergerduchertes Forellenfilet
mit einem kleinen Salatbouquet,
Apfel-Sahnemeerrettich und Toast

Zweierlei vom Lachs an einem Dill - HonigsodQile,
Salatstrauss

Tomaten — Basilikum — Panna cotta
auf einem Gurken — Tomaten — Carpaccio, zarte Blattsalate

»Schwarzwalder Vorspeisen — Vielfalt”

mit einem Salat von Schwarzwaldlinsen,

regionalen Schinkenspezialitaten, heimischen Fischen
und einem Kartoffelrahmsuppchen

Carpaccio vom Rinderfilet, Krauter-Vinaigrette
marinierte Cherrytomaten und geriebener Bergkéase

Matjestartar mit Apfeln, Gurke und Zwiebeln, mit Roter Beete

Bouillon vom Tafelspitz mit Gemise und Fladle
Tomatensuppe mit einer Sahnehaube
Krauterrahmsuppe

Tagessuppe nach Empfehlung

€ 7,30

€ 5,60

€ 7,20

€ 14,30

€17,80

€ 14,50

€17,80

€ 19,20

€ 15,00

€5,70
€6,00
€5,90

€5,90

LG

LG

LG

LG



<

Salat von Schwarzwaldlinsen auf einem Apfelcarpaccio

mit luftgetrocknetem Alemannenschinken
Blattsalate
9,50 €

Sablingsfilet unter einer Kartoffel — Krauter — Kruste

und einem pochierten Forellenfilet auf Nudeln

Rieslingsol3e
junges Spitzkraut
27,50 €

Kirschkaltschale
mit einen Joghurteis
5,20 €

Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter
Ratatouille, Pommes frites

Schmorbraten vom heimischen Weiderind an einer Rotweinsof3e
mit Rahmkohlrabi und Kartoffelptree

Gekochter Tafelspitz vom heimischen Weiderind
mit einer Meerettichsol3e, Wurzelgemise
und Bouillonkartoffeln

Ruckenfilet vom Milchlamm unter einer Krauterkruste,
Bohnengemuse und Gratinkartoffeln

Duett vom heimischen Rinderfilet und Kalbsriicken
an einer PfefferrahmsoRRe, GemUisevielfalt
Gratinkartoffeln

Im Ofen geschmortes Poulardenbristchen
mit einer fruchtigen Paprika — Mango - Salsa, Gemlisereis
Salatauswahl

Waldpilzrahmnudeln mit Filet und Ricken vom
»Qualivo“ Schwein, Speckscheibe, Brokkoli

Menii 40,40 €
€3320 G
€2580 G
€2540 GCG®
€ 34,80
€46,70 &
€2580 G|
€2800 &

Fur jede Beilagenanderung berechnen wir € 1,70



Schwarzwaldforelle Mullerin Art, in Petersilienbutter gebraten,
Salzkartoffeln und einer Salatauswahl €26,20 &

Ragout vom Reh mit Pilzen,
Preiselbeeren und Hausmacher Spatzle €2650 LG

Duett vom Loup de Mer und Lachs auf Curryrahmnudeln serviert,
Weissweinsolle, Blattspinat € 30,00

Spinat — Knddel mit einem Waldpilzragout
an einer Sahne-Krautersol3e, Salatteller € 25,30

Maispolentaschnitte mit Krautersaitlingen
auf Ratatouille serviert, mit Krauterpesto €2430LVG

Gemise — Quinoa - Risotto
auf Blattspinat serviert. mit Champignons und Tomaten €2430LVG

Perldinkel — Tomaten — Allerlei
auf gegrillter Zucchini, mit fruchtiger Paprika — Mango - Salsa €2500LV @

Curry von Schwarzwaldlinsen mit Mango und Ananas,
gebackenen Sulikartoffelkrusteln, Salatteller € 25,40 &

Hausgemachte K&sespatzle
mit einer Zwiebelschmelze, Salatteller € 15,00 S

Uberbackene Gemiise-Lasagne
an einer Bergkasesolde, Salatteller € 26,20

Fur jede Beilagenanderung berechnen wir 1,70 €.

Auf Vorbestellung bereiten wir gerne fur Sie zu:
Entrecote double 92,00 € oder ein Chateaubriand 98,00 €

V Vegane Zubereitung moglich
L Lactosefreie Zubereitung madglich, eventuell Beilagendnderungen
G Glutenfreie Zubereitung maoglich, eventuell Beilagenanderung
BITTE UNBEGINGT UNSEREM SERVICEPERSONAL BESCHEID SAGEN!



